
TEMPORADA 

PRIMAVERA 2025 

SERVICIO DE PAN: 3,50 

 

 

 

 

 P I C O T E O & C R U D O S 

 

ANCHOA XL DE GUETARIA / pan cristal & tumaca 4U – 27 

CECINA DE WAGYU 100% / AOVE – 35 

JAMÓN IBÉRICO 100% BELLOTA 100GR – 35  

BURRATA / pesto de rúcula / relish de tomate / carasatu – 24 

TOMATE DEL PAIS / ventresca de Bonito del Norte / albahaca frita - 24 

ENSALADILLA RUSA / pulpo brasa a la gallega / cebolleta de primavera – 23 

 

.  

 

TIRADITO DE ATÚN ROJO BLUEFIN / aliño 887 - 26/42 

OSTRA “AMELIE” Nº2 U - 7,5 

    NATURAL / BRASA / PONZU & cebollino 

TARTAR DE ATÚN ROJO BLUEFIN / yema curada / emulsion wasabi - 26/42 

¨TACO-TALO¨ de atún rojo BLUEFIN / guacamole 2U - 24 

STEAK TARTAR / yema ahumada / papada ibérica / brioche - 23/39 

 +CAVIAR OSCIETRA 10GR / 25 - se recomienda para crudos & nigiris -  

 

N I G I R I S  

 

ATÚN ROJO BLUEFIN / emulsión de wasabi / cebolleta china 2U - 15 

VIEIRA SOASADA / tartufo 2U - 13 

LUBINA SOASADA / papada ibérica 2U – 12 

 

 P L A T I K O S  C A L I E N T E S 

 

BAO DE LANGOSTINO EN TEMPURA / aguacate / sriracha-honey 2U - 19 

GYOZAS DE CERDO CRUJIENTE /emulsión de miso rojo / ponzu 6U – 19 

 

 

P E S C A D O S & M A R I S C O S 

 

ARROZ BOMBA CON CARABINERO DE HUELVA / emulsión de ajo asado - 49 

LUBINA DEL ATLÁNTICO a la brasa - 50/90 

BACALAO AL PILPIL / chips de patatas crujientes - 32 

BONITO DEL NORTE a la brasa / tomate rallado / piparras fritas - 32 

GAMBA ROJA DE PALAMOS a la brasa 1U – 20 

 

C A R N E S 

 

PALETILLA DE CORDERO LECHAL –16HS- a la brasa - 48 

PLUMA IBÉRICA DE BELLOTA a la brasa – 42 

SOLOMILLO PREMIUM a la brasa – 45 

TXULETA PREMIUM a la brasa – 79/KG 

 

A C O M P A Ñ A M I E N T O S 

 

PIMIENTO DE CRISTAL - 15 PURÉ DE PAPA - 6 KALE FRITO – 5 PAPAS FRITAS - 6  

LECHUGA & CEBOLLETA - 6 PAPA PANADERA – 5 


